Menu St Sylvestre en 7 vagues : 150€

Mises en bouche
Foie Gras, cuit au Four, chutney et gelée de coing, toast Maison lvrioché
Noix de St Jacques lardées et snackées dans un minestrone de Iégumes
Ormeau de plongée, risotto de céleri, beurre roussi et amandes
Filet de Barbue d’Erquy, potimarron roti, salsifis en émulsion et en croustillant

Filet de BOGU]C Breton, croquette de pommes cle terre,

Carotte laquée et sauce vin rouge
Duo de Fromages cJe Ia Maison Darley
Ananas caramélisé aux épices, sorloet coco Maison

Mignardises (Ju nouvel an



